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ZA ODLICNE REZULTATE

Hvala, ker ste izbrali izdelek AEG. Ustvarili smo ga z namenom, da bi vam
brezhibno sluzil vrsto let, inovativna tehnologija pa vam bo olaj$ala zivljenje —
tega morda ne boste nasli pri obi¢ajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut
Casa za branje, da boste izdelek ¢im bolje izkoristili.

Obiscite nase spletno mesto za:

pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije:
www.aeg.com/webselfservice
g Registrirajte svoj izdelek za boljsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Kupite dodatke, potroSni material in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:
www.aeg.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka,
serijsko Stevilko.

Podatke najdete na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo/Pozor - Varnostne informacije
® Splosne informacije in nasveti
Okoljske informacije.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

1. A VARNOSTNA INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
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za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta
naprej ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali ¢e so dobile
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in ¢e
se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

. Otroci med tretjim in osmim letom starosti ter invalidi
se ne smejo priblizevati, Ce niso pod nenehnim
nadzorom.

. Otroci, mlajsi od treh let, se ne smejo priblizevati, Ce
niso pod nenehnim nadzorom.

- Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

- Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo
otroci in hisni ljubljen¢ki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli so vroci.

- Ce ima naprava varovalo za otroke, ga je treba
vklopiti.

- CisCenja naprave in uporabniskega vzdrzevanja na
njej ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

1.2 Splosna varnostna navodila

- NamesScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjujte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo izkljucite iz napajanja.

- Pred zamenjavo zZarnice mora biti naprava izklopljena,
da preprecite moznost udara elektricnega toka.
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- Naprave ne Cistite s paro.
- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih

Cistilnih sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne

poskodujete stekla.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti elektricnega udara.

Za odstranitev nosilcev resetk najprej povlecite
sprednji del nosilcev resetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

é OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le

strokovno usposobljena
oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi,
ker je tezka. Vedno uporabljajte
zascitne rokavice in prilozeno obutev.
Naprave ne vlecite za rocaj.
Upostevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in
primerno mesto, ki ustreza zahtevam
za namestitev.

Naprava ima elektri¢ni hladilni sistem.
Za delovanje potrebuje elektricno
napajanje.

2.2 Elektricna povezava

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektricnega udara.

Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.
Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploScice
za tehni¢ne navedbe zdruZljivi z
elektricno napetostjo omrezja.
Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poSkodujete vti¢a in
kabla. Ce je treba kabel zamenjati,
mora to storiti osebje pooblas¢enega
servisnega centra.

Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave, e posebej, ko
S0 vroca.

Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektricno napetostjo mora biti
pritriena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

Vti¢ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektricni prikljuéni
kabel, ¢e zZelite izkljuciti napravo.
Vedno povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascCitne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh



polih. Izolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

Naprava je izdelana v skladu z
direktivami EGS.

2.3 Uporaba

é OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe,
opeklin in elektricnega udara
ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za
uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne
odprtine niso blokirane.

Med delovanjem naprave ne pusc¢ajte
brez nadzora.

Napravo po vsaki uporabi izklopite.
Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. Iz
naprave lahko puhne vro¢ zrak.
Naprave ne upravljajte z mokrimi
rokami ali ko je v stiku z vodo.

Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.
Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.
Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti
v stik z iskrami ali odprtim ognjem.

V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali
mokrih predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Da bi preprecili poSkodbo ali

spreminjanje barve emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne puscajte mokre posode in
hrane v napravi, ko koncate s
pripravo hrane.
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— Bodite pri odstranjevanju ali
namescanju pripomockov
previdni.

Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

Za socne torte uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzro¢ajo
madeze, ki so lahko trajni.

Naprava je namenjena le kuhanju. Ni
je dovoljeno uporabljati za druge
namene, npr. ogrevanje prostora.
Jedi v pecici vedno pripravljajte pri
zaprtih vratih.

Ce napravo namestite za plos¢o
omarice (npr. vrata), poskrbite, da
vrata med delovanjem naprave ne
bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o
omarice se lahko nakopi€ita toplota in
vlaga ter povzrocita nadaljnje
poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plo$¢e omarice ne zapirajte, dokler se
po uporabi naprava povsem ne
ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iSéenje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.
Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblas¢eni servisni
center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!
Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Gistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.
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2.5 Notranja osvetlitev * Uporabljajte samo originalne
nadomestne dele.
OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega 2.7 Odstranjevanje
udara.
} OPOZORILO!
* Zarnica ali halogenska zarnica, Nevarnost poskodbe ali
uporabljena za to napravo, je zadusSitve.

prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hisno ~ + Napravo izkljucite iz napajanja.

razsvetljavo. » Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik

+ Pred zamenjavo zarnice izkljucite ob napravi in napravo zavrzite.
napravo iz napajanja. » Odstranite zapah in na ta na¢in

» Uporabite le zarnice z istimi preprecite, da bi se otroci ali zivali
specifikacijami. zaprli v napravo.

2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

n ﬂ a n a ﬂ n Upravljalna plos¢a
Iy Ly

5 cals o Gumb za funkcije pedice
Lucka/simbol napajanja
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

A Prikazovalnik/simbol temperature
Plus para

Bl Grelec

B Lu

Ventilator

Nosilci resetk, odstranljivi
Vboklina pedice

Polozaji resetk

NEB BB

2 @5
.
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3.2 Pripomocki Posoda za Zar/pekaé

Mreza za pecenje

Za peko in pecCenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.

Za posodo, modele, peCenke.
Teleskopska vodila

Pekac za pecivo

Za reSetke in pladnje.
Za kolace in piSkote.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Tipke
Senzorsko polje/Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev Casa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
_|_ PLUS Za nastavitev ¢asa.
[ PLUS PARA Za vklop funkcije Vro¢i zrak PLUS.
4.2 Prikazovalnik

B. Programska ura
C. Casovna funkcija

A B c A. Casovne funkcije
|
|
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5. PRED PRVO UPORABO

6. VSAKODNEVNA UPORABA

C OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

@ Za nastavitev Casa si oglejte
poglavje »Casovne funkcije
«.

5.1 Prvo ¢is€enje

Iz pecice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce resetk.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb.
Gumb izskodi.

6.2 Nastavitev funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb za izbiro
temperature.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

6.3 Funkcije pecice

Funkcija pe-
Cice

Uporaba

0 Pedica je izklopljena.

Polozaj za iz-
klop

Za vklop lu¢i brez funkci-
NN je pedice.

Osvetlitev

Oglejte si poglavje »
Vzdrzevanije in CisCenje«.

Pred prvo uporabo o istite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

Funkcija pe-
Cice

Uporaba

Za socasno pecenje na
do treh viSinah pecice in
susenije zivil.
Temperaturo nastavite za
20 - 40 °C nizje kot pri
funkciji Gretje zgoraj/

C(D) spodaj.

Za dodajanje vlage med

Vroci Zrak /' pripravo hrane. Za dose-
VroGizrak  ganje prave barve in
PLUS / CisCe-  prystijave skorje med pe-
nje ZVodo 4 7a vegjo sodnost med
segrevanjem.
Za dodatne informacije o
¢iS€enju z vodo si oglejte
poglavje »Vzdrzevanje in
CisCenje«.
(Y) Za peko pice. Za moc¢no
S zapecenost in hrustljavo
Program Za e
Pizzo
—_— Za peko in pecenje jedi
—_ na eni visini.

Gretje zgoraj/
spodaj (Gretje
Zgoraj/Spodaj)




Funkcija pe-
Cice

Uporaba

Gretje Spodaj

Za peko tort s hrustljavim
dnom ter za vlaganje hra-
ne.

XX

Odtaljevanje

Za odtaljevanje zivil (ze-
lenjave in sadja). Cas od-
taljevanja je odvisen od
koli¢ine in velikosti za-
mrznjenih zivil.

Gl

Vlazni Vrogi
Zrak

Ta funkcija je zasnovana
za varcevanje z energijo
med pecenjem. Za navo-
dila za kuhanije si oglejte
poglavje »Namigi in na-
sveti«, Vlazni Vro€i Zrak.
Med pecenjem morajo bi-
ti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da
se zagotovi delovanje pe-
¢ice z najvecjo energijsko
ucinkovitostjo. Ko upo-
rabljate to funkcijo, se
lahko temperatura v peci-
ci razlikuje od nastavlje-
ne. Moc€ segrevanja se
lahko zmanj$a. Za splos-
na priporocila za varce-
vanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska
ucinkovitost«, Varcevanje
z energijo.Ta funkcija je
bila uporabljena za sklad-
nost z razredom energij-
ske ucinkovitosti v skladu
z EN 60350-1.

Mali Zar

Za pecenije ploskih zivil
na zaru in popekanje kru-
ha.

v

¥

Infra Pecenje

Za pecenje vedjih kosov
mesa ali perutnine s kost-
mi na eni visini. Za grati-
niranje in dodatno zape-
cenost.
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@ Lu€ lahko med nekaterimi
funkcijami pecice pri nizji
temperaturi od 60 °C
samodejno ugasne.

6.4 Nastavitev funkcije:Vrogi
zrak PLUS

S to funkcijo lahko povecate vlaznost
med kuhanjem.

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in
poskodb naprave.

Sprosc¢ena vlaga lahko povzrogi
opekline:

* Ne odpirajte vrat pecice med
izvajanjem funkcije.
* Po koncu izvajanja funkcije vrata
pecice previdno odprite.
Oglejte si poglavje »Namigi
in nasveti«.

1. Vboklino pecice napolnite z vodo iz
pipe.

V vboklino pecice lahko natocite
najvec 250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo
samo, ko je pecica hladna.

é POZOR!
Vbokline pecice ne

polnite ponovno z vodo
med peko ali ko je
pecica vroca.
2. Hrano polozite v pecico in zaprite
vrata.
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3. Nastavite funkcijo: @I,
4. Pritisnite: Plus para .

Deluje samo s funkcijo: Vro€i zrak PLUS.

Zasveti indikator.

5. Z upravljalnim gumbom izberite
zeleno temperaturo.

6. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop; pritisnite Plus para

za izklop pecice.

7. CASOVNE FUNKCIJE

Indikator ugasne.
7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

OPOZORILO!

Preden odstranite
preostalo vodo iz
vbokline pecice, se
prepriCajte, da je pecica
hladna.

7.1 Razpredelnica ¢asovnih funkcij

Casovna funkcija Uporaba

©) CAS

Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.

|_)| TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja naprave.

| KONEC

Za nastavitev ¢asa izklopa naprave.

|[>|>| ZAMIK VKLOPA

Za kombiniranje funkcij TRAJANJE in KONEC.

ja) ODSTEVALNA

Za nastavitev odStevanja ¢asa. Ta funkcija ne vpliva na de-

URA lovanje naprave. ODSTEVALNO URO lahko nastavite ka-
darkoli, tudi ko je naprava izklopljena.

7.2 Nastavitev ¢asa.
Spreminjanje €asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti
cas.

9 utripa, ko napravo prikljucite na
elektriéno omrezje, ¢e pride do izpada
elektricne energije ali ko programska ura
ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konca, prikazovalnik pa prikazuje
nastavljen Cas.

Ce zelite spremeniti ¢as, pritiskajte @
dokler ne zac¢ne utripati 9]

7.3 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo
pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati =1,

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze |_)|

4. Ko Cas potece, utripa [~ in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

7.4 Nastavitev KONCA

1. Na§tavite funkcijo in temperaturo
pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati =,

3. Pritisnite T ali —, da nastavite Cas.

Na prikazovalniku se prikaze _)|



4. Ko Cas potece, utripa -] in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno

izklopi.

5. Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

7.5 Nastavitev ZAMIKA

VKLOPA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo
pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne

utripati =1

3. Pritisnite T ali —, da nastavite ¢as
za funkcijo TRAJANJE.
Pritisnite @

5. Pritisnite + ali =, da nastavite Cas

za funkcijo KONEC.

6. Za potrditev pritisnite @

Naprava se pozneje samodejno vklopi,
deluje toliko Casa, kolikor je nastavljen
¢as za funkcijo TRAJANJE, in se nato
izklopi ob €asu, ki je nastavljen za

funkcijo KONEC. Ob nastavljenem ¢asu

se oglasi zvoc¢ni signal.

7. Naprava se samodejno izklopi.
Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

8.1 Vstavljanje pripomockov

Mreza za pecenje:

Mrezo potisnite med vodili nosilca
reSetk .

SLOVENSCINA

8. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

7.6 Nastavljanje
ODSTEVALNE URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati Q

2. Pritisnite T+ ali—, da nastavite
potreben Cas.

11

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen ¢as poteCe, se oglasi
zvocni signal. Zvogéni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za
izklop.

7.7 Preklic ¢asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati indikator Zzelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite .

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

8. UPORABA DODATNE OPREME

Pekac za pecivo/ Globok pekac:

Pekac za pecivo /globok pekac potisnite

med vodili nosilca resetk.
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Resetka in peka¢ za pecivo/globok
pekacskupaj:

Pekac za pecivo/globok pekac potisnite
med vodili nosilca resetk in mrezo za
pecenje na vodilih zgoraj.

Majhna zareza na vrhu
poveca varnost. Zareze so
tudi varovala pred
prevraCanjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs
posode.

8.2 Teleskopska vodila -
Vstavljanje pripomoc¢kov

Teleskopska vodila omogocajo lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

POZOR!

Teleskopskih vodil ne
pomivajte v pomivalnem
stroju. Teleskopskih vodil ne
podmazujte.

C POZOR!
Preden zaprete vrata pecice,

preverite, ali ste teleskopski
vodili popolnoma potisnili v
notranjost pecice.

Mreza za pecenje:

Mrezo za pecenje postavite na
teleskopski vodili z nogicami, obrnjenimi
navzdol.

Visok rob okoli mreze za
pecenje je poseben element,
ki preprecuje zdrs posode.

Globok pekac:

Globok pekac postavite na teleskopski
vodili.

Mreza za pecenje in globok pekac
skupaj:

Mrezo za pecenje in globok pekac
postavite skupaj na teleskopski vodili.

¥
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9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hlajenje pegice hladne. Ce pegico izklopite, lahko
) ) ) ) ventilator za hlajenje deluje, dokler se
Ko pecica deluje, se samodejno vklopi pedica ne ohladi.

ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine

10. NAMIGI IN NASVETI

razpredelnicah spodaj se nahajajo
1
A OPO.ZOR"‘O' . standardne nastavitve za temperaturo,
Oglejte si poglavja o < R Yy
¢as pecenja in polozaj resetk.

varnosti. B
Ce za dolo¢en recept ne najdete
@ Temperature in ¢asi pecenja nastavitev, poiScite podobne.
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od 10.2 Notranja stran vrat

recepta, kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin. Na notranji strani vrat se nahajajo:

» Stevilke poloZajev reSetk.

10.1 Priporocila za pecenje  informacije o funkcijah pedice,
priporo€enih polozajih resetke in
Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, temperaturah za jedi.

kot so bile lastnosti prejSnje. V

10.3 Vrodéi zrak PLUS

Torte/pecivo/kruhki
Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.

Uporabite pekag.
Uporabite drugi polozaj reSetk.

Jed Voda v pecici (ml) Temperatura (°C)  Cas (min.)
Piskoti, ajni kolacki, 100 150 - 180 10-20
rogljicki

Fokaca 100 200 - 210 10-20
Pizza 100 230 10-20
Zemlje 100 200 20-25
Kruh 100 180 35-40
Cespliev kolag, ja- 100 - 150 160 - 180 30 - 60

bol¢na pita, cimetovi
zvitki, peceni v tort-
nem modelu.

Zamrznjeni pripravljeni obroki
Prazno pecico 10 minut predhodno segrevajte.

Uporabite drugi polozaj reSetk.
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Jed Voda v pecici (ml) Temperatura (°C)  Cas (min.)
Pizza 150 200 - 210 10-20
Rogljicki 150 170 - 180 15-25
Lazanja 200 180 - 200 35-50
Regeneracija zivil Dodajte 200 ml vode.

Uporabite drugi polozaj reSetk.

Dodajte 100 ml vode. Jed Tempera- Cas

Nastavite temperaturo na 110 °C. tura (°C) (min.)

- Goveja pec¢enka 200 50 - 60
Jed Cas —
(min.) Pis¢anec 210 60 - 80
Zemlje 10 - 20 Pecena svinjina 180 65 - 80
G 15-25  10.4 Peéenje kruha in peciva
Fokaca 15-25 + Prvi¢ uporabite niZjo temperaturo.
Meso 15 - 25 « Cas peéerlja Iahvko podaljéf:\te za 10 -
15 minut, e pecete na vec kot enem
Testenine 15-25 polozaju resetk.
: « Torte in peciva, ki jih peCete na
Pizza 15-25 razli¢nih viSinah, ne bodo
Ri3 15-25 enakomerno zapeceni. Ce pride do
1z . neenakomernega porjavenja, ni treba
Zelenjava 15- 25 spreminjati nastavitve temperature.
Razlike se med pecenjem izenacijo.
Pedenje mesa » Pekadi v pecici se med pe€enjem
Uporabite stekleno posodo za peko. lahko zvijejo. Ko se ponovno ohladijo,

Uporabite drugi polozaj reSetk. S€ zravnajo.

10.5 Nasveti za peko

Rezultati peke Mogocéi vzrok Resitev
Kola¢ spodaj ni dovolj Polozaj resSetke ni pravi. Kola¢ prestavite nizje.
zapecen.

Kola€ se je sesedel in je Temperatura pecice je pre- Pri naslednji peki nastavite nekoli-
vlazen, grudast ali ne-  visoka. ko nizjo temperaturo.

enakomerne sestave. B - o .~
Prekratek ¢as pecenja. PodaljSajte ¢as pecenja. Casa pe-

¢enja ne morete skrajSati z nasta-
vitvijo visjih temperatur.

V testu je prevec tekoCine.  Uporabite manj tekoCine. Bodite
previdni glede ¢asa mesanja,
predvsem pri uporabi mesalnika.
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Rezultati peke

Mogoci vzrok

Resitev

Kola¢ je presuh.

Temperatura pecice je pre-
nizka.

Pri naslednji peki nastavite visjo
temperaturo.

Predolg Cas pecenja.

Pri naslednji peki nastavite krajsi
Cas pecenja.

Kola¢ ni enakomerno

porjavel.

Temperatura pecice je pre-
visoka in ¢as pecenja pre-
kratek.

Nastavite nizjo temperaturo in
daljSi ¢as pecenja.

Zmes je neenakomerno po-
razdeljena.

Zmes porazdelite enakomerno po
pekacu.

Kola¢ ni pecen v predvi-
denem Casu pecenja.

Temperatura pecice je pre-
nizka.

Pri naslednji peki nastavite nekoli-
ko viSjo temperaturo.

10.6 Peka na enem nivoju:

Peka v modelih

Jed Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk
(°C)

Sarkelj/brioche  Vro&i Zrak 150 - 160 50-70 1

Pesceni kola¢/  Vroci Zrak 140 - 160 70-90 1

sadni kola¢

Kola¢ iz krhkega Vroci Zrak 170 - 1801 10-25 2

testa

Kola€ iz umeSa- VroCi Zrak 150 - 170 20-25 2

nega testa

Skutna pogaca  Gretje Zgoraj/ 170 - 190 60 - 90 1

Spodaj

1) pegico predhodno ogrejte.
Torte/pecivo/kruhki na pekacu

Jed Funkcija Temperatu- Cas Polozaj re-

ra (°C) (min.) Setk
Pletenica/pleten kola¢ Gretje Zgoraj/ 170 - 190 30-40 3
Spodaj
Bozi¢ni kolac Gretje Zgoraj/ 160-180h) 950-70 2
Spodaj

Kruh (rzeni kruh): Gretje Zgoraj/ 1. 2301 1. 20 1

1. Prvidel peke. Spodaj 2 160 - 30 -

2. Drugi del peke. 60

180
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Jed Funkcija Temperatu- Cas Polozaj re-
ra (°C) (min.) Setk
Princeskini krofi/Eclair Gretje Zgoraj/ 190 - 2101 20-35 3
Spodaj
Rulada Gretje Zgoraj/ 180-2001 10-20 3
Spodaj

Kola¢ z drobljencem Vroci Zrak 150 - 160 20-40 3
Maslen kola¢ z mandlji/sladko  Gretje Zgoraj/ 190-2101 20-30 3
pecivo Spodaj

Sadni kola¢ (iz kvasenega/ VroGi Zrak 150 35-55 3
umesanega testa)?)

Sadni kola¢ (iz kvaSenega/ Gretje Zgoraj/ 170 35-55 3
umesanega testa)?) Spodaj

Sadni kola¢ iz krhkega testa Vroci Zrak 160 - 170 40-80 3
Pecivo iz kvasenega testa z Gretje Zgoraj/ 160 - 1801 40-80 3
obcutljivimi nadevi (npr. skuto, Spodaj

smetano, jajéno kremo)

1) Pegico predhodno ogrejte.
2) Uporabite globok pekac.

Drobno pecivo

Jed Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj reSetk

(°C)

Piskoti iz krh. te- Vroci Zrak 150 - 160 10 - 20 3

sta

Piskoti izume-  Vrodi Zrak 150 - 160 15-20 3
Sanega testa

Beljakovo peci-  Vroci Zrak 80 - 100 120 - 150 3
vo/poljubcki

Makroni Vroci Zrak 100 - 120 30 - 50 3
Piskoti iz kvase- Vroci Zrak 150 - 160 20-40 3
nega testa

Pecivo iz listna-  Vro€i Zrak 170 - 1801 20 - 30 3

tega testa

Kruhki/Zemlje Vrogi Zrak 1601) 10-25 3
Kruhki/Zemlie  Gretje Zgoraj/ 1902101 10-25 3

Spodaj

1) pegico predhodno ogrejte.
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Jed Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk
(°C)
Narastek s te- Gretje zgoraj/ 180 - 200 45 - 60 1
steninami spodaj
Lazanja Gretje zgoraj/ 180 - 200 25-40 1
spodaj
Gratinirana zele- Infra pecenje 160 - 170 15-30 1
njaval)
Francoske Vrodi zrak 160 - 170 15-30 1
StruCke s stop-
lienim sirom
Sladki narastki  Gretje zgoraj/ 180 - 200 40 - 60 1
spodaj
Ribji narastek Gretje zgoraj/ 180 - 200 30 -60 1
spodaj
Polnjena zele-  Vrodi zrak 160 - 170 30 - 60 1
njava
1) pegico predhodno ogrejte.
10.8 Vlazni Vroéi Zrak
@ Za najboljSe rezultate
upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji
razpredelnici.
Jed Pripomocki Temperatura Polozajre- Cas (min.)
(°C) Setk
Strucke, 16 ko-  Pekaé ali prestrezna po- 190 & 45 - 55
sov soda
Pica, zamrznje- mreza za pecenje 190 2 45 - 50
na, 0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna po- 180 2 45 - 55
soda
Rjavcki (brow-  Pekac ali prestrezna po- 180 2 55-60
nies) soda
Testo za kola¢  Model za testo za kolac 180 2 40 - 50
na mrezi za pecenje
Posirana riba, Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35

0,3 kg

soda
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Jed Pripomocki Temperatura Polozajre- Cas (min.)
(°C) Setk
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 & 25-35
soda
Ribji fileti, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 40 - 50
za pecenje
PosSirano meso, Pekac ali prestrezna po- 190 & 40 - 50
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 190 3 35-45
soda
Piskoti, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 160 2 40 - 50
Sov soda
Makroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 150 2 35-45
sov soda
Muffini, 12 ko- Pekac ali prestrezna po- 160 2 35-45
Sov soda
Slano pecivo, Pekac ali prestrezna po- 170 2 35-45
20 kosov soda
Piskoti iz krhke- Pekac ali prestrezna po- 150 2 40 - 45
ga testa, 20 ko- soda
sov
Tarti, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 35-45
soda
Posirana zele-  Pekac ali prestrezna po- 180 3 45 - 55
njava, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 190 & 40 - 50
omleta za pecenje
10.9 Peka na ve€ nivojih
Uporabite funkcijo:Vroci Zrak.
Torte/pecivo/kruhki na pekacu
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk
°C
(C) 2. polozaj 3. polozaj
l_’rinc.eskini krofi/ 160 - 1801 25-45 1/4 =
Eclair
Drobljenec 150 - 160 30 -45 174 -

1) pegico predhodno segrejte.
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj resetk
°C
(C) 2. polozaj 3. polozaj

Piskoti iz krhke- 150 - 160 20 -40 1/4 1/315
ga testa

PiSkoti izume- 160 - 170 25-40 1/4 -
Sanega testa

Beljakovi piskoti, 80 - 100 130-170 1/4 -
poljubcki

Makroni 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Piskoti iz kvase- 160 - 170 30-60 1/4 -
nega testa

Pecivo iz listna- 470 _ 1801 30 - 50 1/4 =
tega testa

Kruhki/Zemlie 180 20 - 30 1/4 -
1) pesico predhodno segrejte.

10.10 Program Za Pizzo

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj reSetk
Pizza (tanka) 200 - 2301)2) 15-20 2
Pizza (zelo obloze- 180 - 200 20-30 2

na)

Tarti 180 - 200 40 - 55 1
Spinaéni narastek 160 - 180 45 - 60 1
Quiche Lorraine 170 - 190 45 - 55 1
Svicarska pita 170 - 190 45 - 55 1
Skutna pogaca 140 - 160 60 - 90 1
Jabol¢ni kola¢, oblo- 150 - 170 50 - 60 1

zen

Zelenjavna pita 160 - 180 50 - 60 1
Nevzhajan kruh 230 - 2501) 10 - 20 2
Pecivo iz listnatega 160 - 1801 45 - 55 2
testa

Flammekuchen (pici 530 _ 2501) 12-20 2

podobna jed iz Alza-
cije)
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Jed Temperatura (°C)

Cas (min.) Polozaj resetk

Piroge (ruska razlici-
ca prepognjenke)

180 - 2001)

15-25 2

1) pegico predhodno ogrejte.
2) Uporabite globok pekac¢.

10.11 Pe€enje mesa

Uporabite posodo, ki je odporna na
toploto.

Velike kose mesa pecite neposredno v
pekacu ali na reSetki nad pekacem.

V pekac dajte nekaj vode, da se mesni
sok ali mast ne prizge.

Da bo meso bolj so¢no:

* Pusto meso pecite v posodi s
pokrovom ali uporabite vrecko za
pecenje.

* Meso in ribe pecite v vedjih kosih (s
tezo najmanj 1 kg).

» Velike pe€enke in perutnino med
pecenjem veckrat polijte z lastnim
sokom.

Meso s skorjo lahko pecete v pekacu

brez pokrova.

Meso po 1/2 do 2/3 asa peke obrnite.

10.12 Razpredelnice za pecenje mesa

Govedina
Jed Koli¢ina Funkcija Temperatu- Cas (min.)  Polozaj re-
ra (°C) Setk

Dusena govedi- 1-1,5kg Gretje Zgo- 230 120 - 150 1

na raj/Spodaj

Goveja peCenka na cm debe- Infra Pece- 190 -200M) 95- 6 1

ali file: manj pe- line nje

cen

Goveja peCenka na cm debe- Infra Pece- 180 - 1901 6-8 1

ali file: srednje  line nje

peceno

Goveja pecCenka na cm debe- Infra Pece- 170 - 1801 8-10 1

ali file: dobro line nje

pecen

1) Pegico predhodno ogrejte.

Svinjina

Jed Koli¢ina Funkcija Temperatu- Cas (min.)  Polozaj re-
(kg) ra (°C) Setk

Plece/vrat/ 1-15 Infra Pece- 160 - 180 90 - 120 1

Sunka nje

Kotlet/rebrca 1-15 170 - 180 60 - 90 1

Infra Pece-
nje
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Jed Koli¢ina Funkcija Temperatu- Cas (min.) Polozaj re-
(kg) ra (°C) Setk
Mesna Struca 0,75-1 Infra Pece- 160 - 170 50 - 60 1
nje
Svinjska kraca 0,75 - 1 Infra Pece- 150 - 170 90 - 120 1
(predhodno ku- nje
hana)
Teletina
Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Telecja pe- 1 Infra PeCenje 160 - 180 90 - 120 1
cenka
Tele¢ja kraca 1,5-2 Infra Pecenje 160 - 180 120 - 150 1
Jagnjetina
Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Jagnje-steg- 1-1,5 Infra PeCenje 150 - 170 100 - 120 1
no/pecena
jagnjetina
Jagnjedji 1-15 Infra Pecenje 160 - 180 40 - 60 1
hrbet
Divjacina
Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Zajcji hrbet/ do 1 Gretje Zgo- 2301 30-40 1
zajcje stegno raj/Spodaj
Srnin/jelenov 1,5 -2 Gretje Zgo- 210 - 220 35-40 1
hrbet raj/Spodaj
Divja¢insko  1,5-2 Gretje Zgo- 180 - 200 60 - 90 1
bedro raj/Spodaj
1) pegico predhodno ogrejte.
Perutnina
Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Porcije perut- 0,2 - 0,25 Infra Pecenje 200 - 220 30 -50 1
nine vsaka
Pol pis€anca 0,4 - 0,5 vsa- Infra Pecenje 190 -210 35-50 1

ka
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Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Pis¢anec, pi- 1-1,5 Infra PeCenje 190 - 210 50-70 1

tanec

Raca 1,5-2 Infra Pecenje 180 - 200 80 - 100 1

Gos 35-5 Infra Pe¢enje 160 - 180 120 - 180 1

Puran 25-35 Infra Pecenje 160 - 180 120 - 150 1

Puran 4-6 Infra Pecenje 140 - 160 150 - 240 1

Riba (dusena)

Jed Koli¢ina (kg) Funkcija Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Celariba 1-1,5 Gretje Zgo- 210 - 220 40 - 60 1
raj/Spodaj
10.13 Mali Zar » Pecite samo ravne kose mesa ali ribe.
. ) o * Prazno pecico z izbrano funkcijo zara
» Na Zaru vedno pecite z najvisjo vedno predhodno ogrevaite pet minut.
temperaturno nastavitvijo.
- Redetko vstavite na visino, kot je POZOR! o
priporo¢eno v razpredelnici za Ko pecetvg na zaru, imejte
pecenje na zaru. vrata pecice vedno zaprta.

» Pekac za zbiranje mas¢obe vedno
vstavite na prvo visino.

Mali Zar
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj reSetk
°C
(C) 1. stran 2. stran
Goveja pecenka 210 - 230 30-40 30-40 2
Pljuéna pecenka 230 20-30 20-30 3
Svinjska zarebr- 210 - 230 30-40 30-40 2
nica
Telecja zarebr- 210 - 230 30 - 40 30-40 2
nica
Jagnjecja za- 210 - 230 25-35 20-25 3
rebrnica
Celariba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
1000 g

10.14 Zamrznjene Jedi

Uporabite funkcijo Vroci zrak.
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Pizza, zamrznjena 200 - 220 15-25 2
Pizza, debela-zamrz- 190 - 210 20-25 2
njena

Pizza, ohlajena 210 - 230 13-25 2
Kos¢ki pizze, zamrz- 180 - 200 15-30 2
njeni

Ocuvrti krompir, tanek 200 - 220 20 - 30 3
Ocuvrti krompir, debel 200 - 220 25-35 &
Peceni Krompir/ 220 - 230 20-35 &
Kroketi

Prazeni Krompir-R6- 210 - 230 20 -30 3
sti

Lazanja/Kaneloni, 170 - 190 35-45 2
svezi

Lazanja/Kaneloni, 160 - 180 40 - 60 2
zamrz.

V pecici pecen sir 170 - 190 20-30 &
Pis¢ancje Perutnice 190 - 210 20 -30 2

10.15 Odtaljevanje

» Odstranite embalaZo zivil in polozite kroznik. Hrano poloZite v globok

zivilo na kroznik.

« Uporabite prvi polozaj resetk od

spodaj.

« Zivila ne pokrivajte s posodo ali
kroznikom, ker se lahko zaradi tega

podalj$a ¢as odtaljevanja.

» Pri vegjih porcijah hrane na dno
pecice postavite obrnjen prazen

kroznik ali posodo, to pa postavite na
kroznik v pecici. Po potrebi odstranite
nosilce reSetk.

Jed Koli¢ina Cas odtalje- Dodatni éas Opombe
(kg) vanja (min.) odtaljevanja
(min.)
Pis€anec 1 100 - 140 20 - 30 PiS€anca polozite na obrnjen kroz-
nik, postavljen na velik kroznik.
Obrnite po polovici ¢asa priprave.
Meso 1 100 - 140 20-30 Obrnite po polovici ¢asa priprave.
Postrv 0,15 25-35 10-15 -
Jagode 0,3 30 - 40 10 - 20 -
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Jed Koli¢ina Cas odtalje- Dodatni éas Opombe
(kg) vanja (min.) odtaljevanja
(min.)
Maslo 0,25 30 - 40 10-15 -
Smetana 2x0,2 80 - 100 10 - 15 Smetano stepajte, ko e vedno
vsebuje zmrznjene delce.
Torta 1,4 60 60 -

10.16 Sterilizacija - Gretje
spodaj

» Uporabite le kozarce za vlaganje
enakih velikosti.

Ne uporabljajte kozarcev z navojnim
in bajonetnim pokrovom ali kovinske
posode.

Pri tej funkciji uporabite prvo reSetko

od spodaj.

* Na pekac ne postavite vec kot Sest
enolitrskih kozarcev za vlaganje.

» Kozarce enakomerno napolnite in
zaprite.

Jagodicevje

Kozarci se ne smejo dotikati med
seboj.

V pekac nalijte priblizno 1/2 litra vode,
da bo v pecici zagotovljena zadostna
vlaga.

Ko zac¢ne tekocina v kozarcih pocasi
vreti (pri litrskih kozarcih po priblizno
35 - 60 minutah), izklopite pecico ali
zmanjsajte temperaturo na 100 °C
(glejte razpredelnico).

Jed Temperatura (°C)

Cas kuhanja do za-
cetka vretja (min.)

Nadaljevanje pri
100 °C (min.)

Jagode / borovnice / 160 - 170
maline / zrele ko-

smulje

35-45 -

Peckato in kosci¢asto sadje

belusi

Jed Temperatura (°C) Cas kuhanja do za- Nadaljevanje pri
Cetka vretja (min.) 100 °C (min.)
Hruske / kutine / sli- 160 - 170 35-45 10-15
ve
Zelenjava
Jed Temperatura (°C) Cas kuhanja do za- Nadaljevanje pri
cetka vretja (min.) 100 °C (min.)
Korenje!) 160 - 170 50 - 60 5-10
Kumare 160 - 170 50 - 60 -
MeSana zelenjava 160 - 170 50 - 60 5-10
Kolerabica / grah / 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Pustite stati v pecici, ko jo izklopite.
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1017 Su§enje - Vroéi Zrak dokoncanje suSenja pustite, da se ohlaja

. ) ) ) ¢ez noC.
Pekac prekrijte s proti mas€obi odpornim
papirjem ali papirjem za peko.
Za boljSe rezultate pecico izklopite po
polovici €asa suSenja, odprite vrata in za

Zelenjava
Za en pekac uporabite tretji polozaj resetk.

Za dva pekaca uporabite prvi in Cetrti polozaj resetk.

Jed Temperatura (°C) Cas (h)
Fizol 60 - 70 6-8
Paprika 60 -70 5-6
Jusna zelenjava 60 -70 5-6
Gobe 50 - 60 6-8
Zeliséa 40 - 50 2-3
Sadje

Jed Temperatura Cas (h) Polozaj reSetk

(C) 1. polozaj 2. polozaj

Slive 60 - 70 8-10 3 1/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 1/4
Jaboléni krhlji 60 - 70 6-8 3 1/4
Hruske 60 - 70 6-9 8 1/4
10.18 Informacije za

preizkusevalne institute

Preizkusi v skladu z EN 60350-1:2013 in

IEC 60350-1:2011.

Peka na enem nivoju. Peka v modelih

Jed Funkcija Temperatura Cas Polozaj re-

(°C) (min.) Setk
Biskvit brez mas¢ob  Vroc€i Zrak 140 - 150 35-50 2
Biskvit brez mascob  Gretje Zgoraj/ 160 35-50 2
Spodaj
Jabol¢na pita (2 mo-  Vrodi Zrak 160 60 - 90 2

dela @ 20 cm, diago-
nalno zamaknjena)
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Jed Funkcija Temperatura Cas Polozaj re-
(°C) (min.) Setk
Jabol¢na pita (2 mo-  Gretje Zgoraj/ 180 70 -90 1
dela @ 20 cm, diago-  Spodaj
nalno zamaknjena)
Peka na enem nivoju. Drobno pecivo
Uporabite tretji polozaj resetk.
Jed Funkcija Temperatura (°C) Cas (min.)
Masleni piskoti/pecivo iz Vrod€i Zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Gretje Zgoraj/Spodaj 1601) 20 - 30
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov/  Vroci Zrak 1501 20-35
pekac)
Drobno pecivo (20 kosov/  Gretje Zgoraj/Spodaj 1701) 20-30
pekac)
1) petico predhodno segrejte.
Peka na ve¢ nivojih. Drobno pecivo
Jed Funkcija Temperatura Cas Polozaj re-
(°C) (min.) Setk
2. po- 3. po-
lozaj lozaj
Masleni piskoti/pecivo VroCi Zrak 140 25-45 1/4 1/3/
iz krhkega testa 5
Drobno pecivo (20 Vroc€i Zrak 1501 23-40 174 -
kosov/pekac)
1) Pegico predhodno segrejte.
Mali Zar
Prazno pecico 5 minut predhodno segrevaijte.
Zar z najvisjo nastavitvijo temperature.
Jed Funkcija Cas (min.) Polozaj resetk
Popeéen kruh Mali Zar 5
Goveji zrezek Mali Zar 24 - 301 4

1) Obrnite po polovici ¢asa priprave.



OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

11.1 Opombe glede ¢iS€enja

Sprednji del pecice ocistite z mehko
krpo, toplo vodo in blagim Cistilom.

Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki
uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki hrane se lahko vzgejo. Pri ponvi
za zar je nevarnost vecja.

Vso opremo o istite po vsaki uporabi in
pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in €istilno sredstvo.
Opreme ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

TrdovratnejSo umazanijo ocistite s
posebnim Cistilom za pecice.

Ce imate pripomocke z zasgito proti
prijemaniju, jih ne Cistite z agresivnimi
Cistili, ostrimi predmeti ali v pomivalnem
stroju. To lahko poskoduje premaz proti
prijemanju.

Po vsaki uporabi obriSite vlago.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Pri €i8Cenju se odstranijo ostanki
apnenca s spodnjega dela pecice po
peki s paro.

Za funkcijo: Vro€i zrak PLUS
priporo¢amo €is€enje vsaj
na pet do deset ciklov peke.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250
ml belega kisa.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi
okolja raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo
vodo in mehko krpo.
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11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

11.3 Odstranjevanje nosilcev
reSetk

Preden zacnete s Cisenjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

POZOR!
Pri odstranjevanju nosilcev
reSetk bodite previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

[

(2]

2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

1 1
/_F; r

A

2
Odstranjeno opremo namestite v
obratnem zaporedju.

T

ﬂ\\

14

Zadrzevalni zati¢i na
teleskopskih vodilih morajo
biti obrnjeni napre;j.

11.4 Ciséenje z vodo

Ta postopek ¢is€enja uporablja vlago za
pomo¢ pri odstranjevanju preostalih
delcev mascobe in hrane iz pecice.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 200
ml vode.

2. Nastavite funkcijo: in pritisnite

(ol

Nastavite temperaturo na 90 °C.

Pecica naj deluje 30 minut.

Pecico izklopite in pustite, da se

ohladi.

6. Ko je pecica hladna, jo ocCistite z
mehko krpo.

ok
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é OPOZORILO!
PrepriCajte se, da je

pecica hladna, preden
se jo dotaknete. Obstaja
nevarnost opeklin.

11.5 Strop pecice

é OPOZORILO!
Preden odstranite grelec,
izklopite napravo. PrepriCajte

se, da je naprava hladna.
Obstaja nevarnost opeklin.

Odstranite nosilce resetk.

Za enostavno ¢is€enje stropa pecice
lahko grelec spustite s stropa pecice.

1. Od spredaj z obema rokama primite
grelec.

2. Povlecite naprej proti vzmeti in iz
dveh nosilcev.

Grelec se spusti navzdol.

3. Ocistite strop pecice.

4. Namestite grelec v obratnem
zaporedju.

Pravilno namestite grelec
nad nosilce na notranjih
stenah naprave.

5. Namestite nosilce reSetk.

11.6 Odstranjevanje in
namesc¢anje vrat

Za cisCenje lahko snamete vrata in
notranje steklene plosc¢e. Stevilo
steklenih ploS¢€ je razli¢no za razlicne
modele.

OPOZORILO!
Vrata so tezka.

1. Vrata povsem odprite.
2. Povsem dvignite vpenjalni roCici (A)
na tecajih vrat.

—

4. Vrata primite na vsaki strani z eno
roko in jih potegnite stran od pecice
pod kotom navzgor.

5. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo
navzdol na mehko krpo in trdno
povrsino.

6. Primite okvir vrat (B) na zgornjem
robu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

POZOR!

Grobo ravnanje s steklenimi
plo§cami, zlasti okoli robov
sprednje plosce, lahko
povzroci, da se steklo
razbije.



7. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

8. Steklene plos¢e vrat primite na
zgornjem delu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

9. Stekleno plosc¢o ocistite z vodo in
milom. Stekleno plos¢o temeljito
osusite.

Ko je ¢is€enje kon¢ano, ponovite zgornje

korake v obratnem zaporedju. Najprej

vstavite manjSo plos¢o, nato pa vecjo in
vrata.

A

OPOZORILO!

Poskrbite, da boste steklene
ploSc¢e vstavili pravilno,
drugace se lahko povrsina
vrat pregreje.

11.7 Zamenjava zarnice

C OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega
udara.
Zarnica je lahko vroca.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
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1. Izklopite pecico.

Pocakajte, da se pecica ohladi.
2. Pecico izkljucite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

Lu¢ na vrhu

1. Steklen pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

=~
R
PN

N

2. Qcistite steklen pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno
zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

4. Namestite steklen pokrov.

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecice ni mogoce vklopiti ali

niku se prikaze »400« in
oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju-
je uporabljati. Na prikazoval- €ena na napajanje.

Preverite, ali je pecica pravil-
no priklju¢ena na napajanje
(oglejte si vezalno shemo,
¢e je na voljo).

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso na-
stavljene.

Prepri¢ajte se, da so nasta-
vitve pravilne.

Pecica se ne segreje.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce varoval-
ka veckrat zapored pregori,
se obrnite na elektricarja.

Luc ne sveti.

Lug je okvarjena.

Zamenjajte Zarnico.

Na zivilih in v notranjosti pe-
Cice se nabirata para in kon-
denz.

Hrano ste predolgo pustili v
pecici.

Po zaklju¢ku peke jedi ne
puscajte v pecici dlje kot 15 -
20 minut.

Pecenje ni ucinkovito s funk-
cijo: VrocGi zrak PLUS.

Niste vklopili funkcije: Vrogi
zrak PLUS.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
Vroci zrak PLUS".

Pecenje ni ucinkovito s funk-
cijo: Vro¢i zrak PLUS.

Niste pravilno vklopili funkci-
je: Vrodi zrak PLUS s tipko
Plus para.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
Vrocéi zrak PLUS".

Pecenje ni ucinkovito s funk-
cijo: Vroc€i zrak PLUS.

Vbokline pecice niste napol-
nili z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
Vroci zrak PLUS".

Vklopiti Zelite funkcijo Vroci
zrak, a sveti indikator tipke
Plus para.

Izvaja se funkcija Vro€i zrak
PLUS.

Pritisnite tipko Plus para
za zaustavitev funkcije Vroci
zrak PLUS.

Voda v vboklini pecice ne
vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj
na 110 °C.
Oglejte si poglavje »Namigi
in nasveti«.

Voda izteka iz vbokline peci-
ce.

V vboklini pecice je preve¢
vode.

Izklopite pecico in se prepri-
Cajte, da je naprava hladna.
Vodo obriSite s krpo ali go-
bo. V vboklino pecice dodaj-
te pravo koli¢ino vode. Upo-
Stevajte dolocen postopek.

12.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami,
se obrnite na prodajalca alipooblas¢en

servisni center.

navedbe. PloS¢ica za tehniéne navedbe
se nahaja na sprednjem okviru

pecice.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne

notranjosti pecice. PloScice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)
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Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatkovna kartica izdelka in informacije v skladu z EU

65-66/2014

Ime dobavitelja AEG
Identifikacija modela BES351110M
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obicaj-

nem nacinu

0.99 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nac¢inu

z ventilatorjem

0.81 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

711

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

34.0 kg

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za
kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki,

pecice, parne pecice in zari - Postopki za

merjenje ucinkovitosti delovanja.

13.2 Varcevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z
energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Splosni namigi
Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice dobro zaprta. Vrat

med pecenjem ne odpirajte prepogosto.

Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevaijte,
preden vanjo polozite hrano.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do
10 minut pred potekom ¢asa pecenja
znizajte temperaturo pecice na najnizjo
stopnjo, odvisno od trajanja pecenja.
Akumulirana toplota v pecici Se naprej
omogoca pecenje.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale
jedi.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj
bodo &im krajsi.

Priprava hrane z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecice z ventilatorjem, da prihranite
energijo.
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo
mozno nastavitev temperature.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol C) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagajte
za&cititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektricnih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

Vlazni Vroc€i Zrak
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na obginski urad.
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